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fUrs Faschingsbuffet

Zutaten:

1 Pkg. Schoko-Pudding von Komet
1 Pkg. Sahne-Pudding von Komet
1 Liter Milch

4 EL Zucker

AuBerdem fiir die Eule:
Schokokekse mit Vanillefiillung,
z.B. Oreos

rote und blaue Schokolinsen
Schokoladenpudding

fiir den Panda:

Kokosraspel

weiles und schwarzes Fondant
Pudding mit Sahnegeschmack

fiir den Affen:
weilles und schwarzes Fondant
Schokoladenpudding

Zubereitung:

Bereitet den Pudding jeweils nach Packungsanleitung
zu und fillt ihn anschlieBend in kleine Férmchen z.B. in
Kompotschiisseln oder kleine Kaffeetassen. Die Gefal3e
vorher mit kaltem Wasser ausspiilen. So kommt der Pud-
ding spater leichter aus der Schiissel. Das Ganz nun an
einem kiihlen Ort fiir mindestens 4 Stunden fest werden
lassen. Dann den Pudding vorsichtig aus den Schiisseln
stirzen. Dafiir kann ein Loffel oder ein Teigschaber ver-
wenden werden, der vorab unter heil3es Wasser gehalten
wurde.

Fiir eine Eule zwei Schokokekse in der Mitte teilen, sodass
die weile Vanillecreme nur noch auf einer Kekshalfte
kleben bleibt. Zwei blaue Schokolinsen sind die Pupil-
len der Eule. Zwei Stiick der Gibrigen Schokokekshélfte
werden die Augenbraun. Eine rote Schokolinse wird

zum Schnabel der Eule. Dafiir wird mit einem Messer ein
kleiner Schnitt in den Schokoladenpudding gemacht und
anschlieBend der Smartie hineingesteckt.

Um einen Panda zu dekorieren reichlich Kokosrapsel auf
den Pudding geben und aus schwarzem Fondant Augen,
Pupillen, Nase und Mund formen. Fiir die Augen wird
zustatzlich weiBer Fondant bendtigt (siehe Abbildung).

Fir den Affen den Fondant auf Speisestérke ausrollen,
drei kleine Kreise ausstechen, einen der Kreise in der
Mitte zerteilen: Dies sind die Ohren des Affen. Aus dem
schwarzen Fondant Augen und einen Mund formen.
Wenn ihr viele Tiere gendtigt, misst ihr einfach mehr
Pudding kochen und mehr Férmchen damit fiillen.

Wir wiinschen viel Spal8 beim Nachmachen
und guten Appetit!
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